
 

Fiche d’inscription
 

Cuges Randos
Siège social : Mairie de Cuges Place Stanislas Fabre

téléphone : 06 95 07 04 70
 

REPAS D’OUVERTURE ET LES 10 ANS DU CLUB

Au restaurant «

(30 € adhérent ; 45 
 
Kir ou Sangria accompagné de tapenade, olives et autres……
 
Entrée : -     Tarte tatin de filets de rougets avec pesto et parmesan
 Ou 

- Assiette provençale (verrine de chèvre, feuilleté à la brandade maison, 
poivron confit)

 
Plat :  -    Marmite du pêcheur avec croutons, rouille, râpé
 Ou 

- Pavé de bœuf au poivre vert, gratin dauphinois, tomates provençales
Ou 

- Dorade grillée, poêlée de légumes
 
Dessert : -     Délice aux framboises
 Ou 

- Croquant au chocolat
 
 

Café et vin (1 bouteille pour 
 
Vos choix sont à confirmer à Chantal Clerc 06 82 88 27 96, à Chantal Jalmar 06 37 47 57 01 
 
DATE LIMITE D’INSCRIPTION : le 31 OCTOBRE
Merci  

Fiche d’inscription 

Randos Loisirs – Association Loi 1901 N°Siret 814 458 949 00017
Mairie de Cuges Place Stanislas Fabre 13780 CUGES-LES-PINS

06 95 07 04 70  courriel : information@cugesrandosloisirs.fr

REPAS D’OUVERTURE ET LES 10 ANS DU CLUB 
Du samedi 8 novembre à midi 

Au restaurant « Le Girellier » à la Madrague Saint-Cyr les Lecques
 

MENU 
; 45 € non adhérent à régler à Cuges Randos Loisirs)

accompagné de tapenade, olives et autres…… 

Tarte tatin de filets de rougets avec pesto et parmesan 

Assiette provençale (verrine de chèvre, feuilleté à la brandade maison, 
confit) 

Marmite du pêcheur avec croutons, rouille, râpé 

Pavé de bœuf au poivre vert, gratin dauphinois, tomates provençales

Dorade grillée, poêlée de légumes 

Délice aux framboises 

Croquant au chocolat 

Café et vin (1 bouteille pour 3 personnes) blanc, rosé et rouge

Vos choix sont à confirmer à Chantal Clerc 06 82 88 27 96, à Chantal Jalmar 06 37 47 57 01 

: le 31 OCTOBRE 

 

00017  
PINS 

information@cugesrandosloisirs.fr 

Cyr les Lecques 

Cuges Randos Loisirs) 

Assiette provençale (verrine de chèvre, feuilleté à la brandade maison, 

Pavé de bœuf au poivre vert, gratin dauphinois, tomates provençales 

3 personnes) blanc, rosé et rouge 

Vos choix sont à confirmer à Chantal Clerc 06 82 88 27 96, à Chantal Jalmar 06 37 47 57 01  


